
SIR EDMOND GIN
Sir Edmond Gin

NOTE GENERALI

Tipologia Gin

Zona produttiva Schiedam

Botaniche Ginepro, cardamomo, cannella, radice di angelica, zenzero e 
vanilla bourbon.

Gradazione alcolica 40% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Trasparente.

Profumo Al naso risulta invitante e ricco, grazie ad una miscela armoniosa di 
cardamomo, angelica e vaniglia bourbon.

Sapore Gusto pieno, consistenza morbida e vellutata con note di vaniglia 
bourbon e cardamomo che lasciano spazio a cannella e ginepro con un 
leggero tocco di zenzero. Finale lungo e secco ma non troppo dolce, 
sorprendentemente diverso da qualsiasi Gin.

NAALDWIJK / OLANDA

ANNO DI FONDAZIONE | 2016

METODO DI DISTILLAZIONE | DISTILLATO NEUTRO 
CON AGGIUNTA DI BOTANICHE E FINITO PER 
MACERAZIONE

MATERIA PRIMA | GINEPRO, VANILLA 
BOURBOB E ALTRE BOTANICHE

Produzione Distillato neutro con aggiunta di 5 botaniche e finito per 
macerazione.

Miscelazione Ideale per long drink speziati, julep o cocktail più complessi.


	Diapositiva numero 2

